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Territoire Aude &
Pyreneéees-Orientales

Au coeurde nos territoires, tous acteurs d’une alimentation responsable
a base de bons produits, bien cuisinés, respectueux de notre planéte
et de notre santeé, autour d’'un menu unique inspiré par les Chefs

Mickaél Meunier <t Laurent Hicter.

Mickaél Meunier Laurent Hicter
Les Toques Blanches Cuisine Centrale du Lyceée
Roussillon Occitanie Dr Achille Lacroix

Perpignan (66) Norbonne (77)

Retrouvez toutes les
informations
sur votre territoire
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